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SAINT COSME

2018
CONDRIEU

APPELLATION CONDRIEU PROTEGEE

2 ELEVEET MIS EN BOUTEILLE PAR SARL LOUIS ET CHERRY BARRUOL, SAINT-COSME A GIGONDAS
B ALCI¥%BYVOL.  WHITERHONE WINE- PRODUCT OF FRANCE - CONTAINS SULFITES - NETCONTENT 750ML
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Saint Cosme - "Condrieu"
AOP Condrieu - weisse - 2018

Saint Cosme - Condrieu 2018

100 % Viognier. Granitgrus-Boden. 8-monatiger Ausbau.

Ausbau zu 40 % in neuen Barriques — 30 % in zweijahrigen Barriques — 40 % in dreijahrigen Barriques.
Was lehrt uns der Condrieu, seit sich das Klima immer mehr erwarmt? Dass man den Condrieu nicht mehr
so auslegen kann wie vor 20 Jahren. Dass es schwierig, aber mdglich ist, nur leichte, aber notwendige
Anderungen in der Arbeitsweise anzubringen, um Charakter und Ausgewogenheit zu bewahren, die den
Condrieu zu einem auf3ergewohnlichen Weilwein machen. Die Schwierigkeit liegt in der Prazision, die am
Werk sein muss, aber es ist mdglich. Es stimmt, dass das Erntedatum in Condrieu eine fundamentale
technische und logistische Grof3e geworden ist. Die Viognier-Traube kann am Ende der Reifung in nur
einigen wenigen Tagen schon zu reif sein: Sie ist launen- und sprunghaft. Im Norden des Rhéne-Tals
besitzt das Weinjahr 2018 die Fahigkeit, sowohl groRe WeilRweine als auch gro3e Rotweine
hervorzubringen, wie dies schon 2016, 2010, 1999 und 1991 der Fall war. Unser Condrieu 2018 wurde
nicht zu spat geerntet. Ausgewogenheit und Frische Gibernehmen ihre Rolle als Geschmacksverstarker. Ich
wirde gerne jedes Jahr Weine wie diesen 2018er machen, aber die Viognier-Traube ist schwierig zu
zéhmen. Jedenfalls muss ich bei meinem 22. Wein-Jahrgang in Condrieu feststellen, dass ich jedes Jahr
dazulerne und dass ein ganzes Menschenleben nicht ausreicht, um ein Terroir zu verstehen. Lernen
bedeutet, Turen zu 6ffnen, die zu neuen Radumen eines Gebéaudes fiihren. In diesen Raumen gibt es wieder
andere Turen, die Zugang zu anderen Bereichen ermdéglichen und so weiter und so fort. Das hort nie auf.
Trinken Sie diesen Wein zu Hummer oder Nudeln an Triiffeln oder einem Blauschimmelkése.

Fenchel, Lakritze, Holunder, Rose, Anis.
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